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Geschidftsfiihrender Gesellschafter

Bio-Vieljalt

Als KASTNER Kunde steht
lhnen ein umfangreiches Bio-
Vollsortiment zur Verfligung. Im
Gastro-Biokatalog, der am 4.9. neu
erscheint, bleiben keine Wiinsche
offen.

lhr Christof Kastner
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KASTNER Feinspitz
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Kombinalion fin Gonie

Meeresfriichte-Liebhaber aufgepasst: Kennen Sie schon das Jakobsmuschel-
fleisch (Art. Nr. 194353) von Seawork? Das helle, zart-cremige Fleisch schmeckt
leicht siiBlich bis nussig und lasst sich roh, gebraten oder gebacken genieRRen.

Jakobsmuscheln, auch als Pilgermu-
scheln bekannt, sind eine Art von
Meeresmuscheln, die rund um die
Welt vorkommen. Sie sind in der Gast-
ronomie duBerst beliebt und gelten als
wahre Delikatesse. Wunderbar passen
Jakobsmuscheln zu Pasta. Bei dieser
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Jakobsmuscheln und Temporin Linguine

Muschel-Spezialitdit kommen natirlich
nur beste, frische Linguine Gourmet
(Art. Nr. 284746) von Temporin auf’s
Teller! Die langen flachen Nudeln sind
eine willkommene Abwechslung zu den
bekannten Spaghetti und werden mit
Leidenschaft in Italien hergestellt.
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Kdéstlichkeiten fiir die Dessertkarte

TERMINAVISO

Kastner auyf
del Fajga

Vom 18. bis 21. September 2023 wird
KASTNER wieder auf der FAFGA alpine
superior — Fachmesse fiir Gastronomie,
Hotel und Design — zu finden sein.
Vertreten wird nicht nur KASTNER
Geschirr&Co sein, sondern heuer erst-
mals auch KASTNER AllesWein. Wir
freuen uns Uber den regen Austausch
mit Branchenkollegen, Interessenten,
Kunden und jenen, die es noch werden
wollen.

Gesgirr&Co'

3 KASTNER -
AllesWein

Gleich Termin vormerken
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KASTNER TiefkiihIWelt

[eckere

Sthudelkeationen

Ob mit pikanter oder siiRer Fiillung, ob als Hauptspeise
oder Dessert: Strudel zdhlen sicher zu den vielfiltigsten
Gaumenfreuden und sorgen in allen moéglichen
Variationen fiir wahre Augenblicke des GenieRens.

Vom Apfel- tiber Topfen- bis hin zum Nussstrudel findet man
dieses Multitalent als Begleiter zum Nachmittagskaffee auf
den Desserttellern des Landes.

Doch auch als pikante Hauptspeise macht der Strudel in den
verschiedensten Variationen eine gute Figur. Mit den gezo-
genen Strudelblattern (Art. Nr. 332956) von Meisterfrost aus
unserer KASTNER TiefkiihIWelt erschaffen Sie im Handum-
drehen wahre Gaumenfreuden, mit denen Sie |hren Gasten
garantiert ein Lacheln auf die Lippen zaubern.

Apropos ein Licheln auf die Lippen zaubern: Um dieses Ziel

- zu erreichen, sind Sie mit dem Topfen-Marillenstrudel (Art. Nr.
332786) von Meisterfrost hervorragend beraten.
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KASTNER Geschirr&Co

206 -Safens fetr
Kleine Abentewrer

A S
Um auch den kleinsten unter lhren Gisten |l a
unvergessliche Genussmomente zu bescheren, -
hélt der Geschirr- und Porzellanhersteller L
Ritzenhoff & Breker genau das Richtige bereit. y

Die Serie Happy Zoo begeistert Kinder mit ihrer liebevol-
len Gestaltung, bunten Tiermotiven und fréhlichen Farben.
Perfekt geeignet also, fiir kleine Abenteurer. Vom Porzellan
lacheln lhren jlingsten Gasten verschiedenste Tierkinder ent-
gegen. Die Teller, Schiisseln und Becher sind nicht nur liebevoll
gestaltet, sondern auch aus hochwertigem Porzellan gefertigt,
das den Anforderungen der Gastronomie gerecht wird. Auch
auf den kindgerechten Messern, Gabeln und Loffeln ist ein
Tiermotiv eingepragt. Das Besteck ist zudem perfekt geeig- _\.\v
net fur kleine Hande. Sdmtliches Geschirr ist spilmaschinen- £
geeignet. Die Serie Happy Zoo ist bei KASTNER Geschirr&Co 5

in praktischen Sets erhéltlich. Nahere Informationen dazu
erhalten Sie bei Ihrem persénlichen KASTNER Geschirr&Co
Fachberater oder im KASTNER WebShop.

BIO
Die richtige Wiirze ist in der Gastronomie von iiberaus grof3er

Bedeutung. Mit dem breiten Angebot an Gewiirzen im
KASTNER Bio-Sortiment verleihen Sie lhren Speisen den letzten Schiliff.

Thymian stammt urspriinglich aus den
Landern des westlichen Mittelmeers
und zahlt bis heute zu den wichtigsten
Gewdlirzen der dortigen landestypischen
Klichen. Mit seinem rauchigen, wiirzig-
krautigen Aroma ist der Bio-Thymian
(Art. Nr. 338427) von Kotanyi wie ge-
schaffen dafiir, um Speisen wie Pizzen,
Gefliigel-, Fisch- und Fleischgerichten
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Alles fiirs Gewdirzregal
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einen mediterranen Touch zu verlei-
hen. In eine etwas andere kulinarische
Richtung gehen die Bio-Wacholderbee-
ren (Art. Nr. 338424) von Kotanyi, die
vor allem bei Wildgerichten, Fonds und
Saucen zum Einsatz kommen. Diese und
viele weitere Gewirze in Bio-Qualitat
finden Sie in lhrem KASTNER Abhol-
markt oder unter shop.kastner.at.
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Die Serie Happy Zoo macht das Essen und Trinken zum Erlebnis

SHOP.KASTNER.AT

{3 KASTNER

Mit dem Update 2.2 erweitern
wir den KASTNER WebShop um
professionelle Funktionen, die
Bestellungen vereinfachen und
den Uberblick verbessern sol-
len. Ein neues Feature ist bei-
spielsweise, dass Filter ab sofort
durchsuchbar sind und so lange
Listen (Ubersichtlicher werden.
Die Bestellhistorie wird um eine
Zusatzfunktion erweitert: Es
werden nicht nur die bestellten,
sondern auch die gelieferten
Mengen angezeigt.
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KASTNER MWU’L

[mumer eine gute Wahl

KASTNER ist Ihr zuverldssiger Partner in Sachen Wein. Im KASTNER AllesWein
Sortiment finden sich sowohl etablierte Klassiker als auch exklusive Neuheiten.
In dieser Ausgabe des KASTNER Magazins diirfen wir lhnen zwei Weine
vorstellen, die lhre Weinkarte garantiert bereichern werden.

Die Weine von Weingut Polz sind fur
ihre auRergewohnliche Qualitat und
einzigartigen Charakter bekannt. Der
Slidsteiermark DAC Sauvignon Blanc
2022 (Art. Nr. 336701) ist da keine Aus-
nahme. Mit groRer Sorgfalt und Liebe
zum Detail angebaut, prasentiert dieser
WeiBwein eine verlockende hellgelbe
Farbe, die schon optisch lGberzeugt. Im
Glas entfaltet sich ein beeindrucken-
des Bouquet aus frischen Aromen von
Stachelbeeren, griiner Paprika und
Zitrusfrichten, die lhre Géaste begeis-
tern werden. Der volle Geschmack von
exotischen Friichten und eine angeneh-
me Sdure verleihen diesem Wein eine
bemerkenswerte Struktur. Die klare
Mineralitdt rundet das Gesamtbild ab
und sorgt fir ein unvergessliches Ge-
schmackserlebnis. Fir Liebhaber kraf-
tiger Rotweine ist der Lussac-Saint-
Emilion AOC (Art. Nr. 317410) aus dem
Chateau de I’Abbaye de Giraudon ein

absolutes Highlight. In tiefem Rubin-
rot ergielt sich der Wein ins Glas und
offenbart ein komplexes Bouquet aus
reifen roten Friichten. Am Gaumen
entfaltet sich eine schéne Saurestruk-
tur mit feinkdrnigen Tanninen, die gut
haften bleibt.
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AllesWein
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THE GIRALIN

KASTNER
AKADEMIE
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ALLESWEIN —
EIN SPANNENDES =

Anmeldeschluss: 10. Oktober 2023
www.kastner.at — Einer fur alles.

Nach meinem Geschmack

Jausnen!

In tiber 60 Reifekammern erlangen
die LOIDL Salami-Produkte ihren
vollen Genuss. Zur Entwicklung des
typischen Geschmacksaromas wird
jede Sorte bis zu 12 Wochen vom
LOIDL Salami-Meister persénlich
und individuell betreut: Luftfeuch-
tigkeit, Temperatur und Reifedauer
miussen optimal zusammenspielen.
So werden alle Delikatessen mit viel
Liebe und per Hand verarbeitet -
und das schmeckt man auch!

GESCHMACK IST EINE FRAGE DER REIFE.
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